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Fleur 
Cardinale





Bordeauxdruer: 
Cabernet Sauvignon 
Merlot 
Cabernet Franc 
Carmenère 
Malbec 
Petit Verdot

Typisk for vestbredden: 
-55-75 % Cab.Sauv. 
-30-35 % Merlot 
-10 % Cab.Franc 
-4 % Petit Verdot 
Lagringsdyktig vin.

Typisk for St.Emillion og Pomerol: 
-60-80+ % Merlot (+Cab. Fr.) 
Noe bløtere og lettere vin.



Florence og Dominique Decoster kjøpte eiendommen 
(Ch.Fleur Cardinale) i 2001.







Ch. Fleur Cardinale eneste GRAND CRU CLASSÉ 
Først i 2006, bekreftet i 2012. 
Fra 23 Ha vinmark.

GRAND CRU: 
Ch. Croix Cardinale 
Secret de Cardinale 
Bois Cardinale



• Fire hovedkrav til St.Emilion Grand Cru (fra 1954): 

• 1. Max 8000 kg druer pr. Ha. (ellers 9000). 
• 2. Sukkerinnholdet må være minst 189 gram pr. liter ved innhøsting (ellers 180) 
• 3. Alkoholinnholdet må være minst 11,5 % (ellers 11,0)  
• 4. Vinen må lagres av produsent  i minst 14 mnd før salg.  

• Alle viner prøvesmakes  før de oppnår sin St.Emilion-klassifisering. 
Klassifiseringer ble gjennomført i 1955, 1996, 2006 og 2012.  

• Det er flere hundre St. Emilion Grand Cru, men bare 85 Grand Cru Classé, hvorav 
18 Premier Grand Cru Classé ( 4A og 14B)



Merlot



Single vinyard på 4 Ha, over 40 år gamle vinstokker. 
70 % Merlot, 20 % Cab.Franc, 10 % Cab.Sav. 
14 % alkohol 
Manuell innhøsting i små kasser 
Lagres i nye franske eikefat 
Mellom 90 og 95 poeng fra mange vurderinger 
Pris på polet kr. 395,-

Ch. Croix Cardinale 2011

2011 Croix Cardinale Review by Robert Parker Wine Advocate # 212 (Apr 2014)  
Rating: 92. Drink 2014 – 2026. Cost: $26-$34  
From nearly 19 acres recently acquired by the Decoster family, the 2011 Croix Cardinale is a 
beauty. Dense ruby-purple-colored, this vineyard was cropped at a low 28 hectoliters per hectare, 
and the wine is a blend of 70% Merlot, 20% Cabernet Franc and 10% Cabernet Sauvignon  
that achieved nearly 15% alcohol. Supple and silky-textured with a sumptuous, 
full-bodied mouthfeel as well as loads of black currant and black cherry fruit, 
it is a rich, long, stunning beauty meant to be consumed over the next 10-12 years. Bravo! 
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